
matlagningsmeny I m3 I 09 
 

Förrätter/Starters 
 

Pilgrimsmussla I morot I solrosfrö I mimolette 
Scallops I  carrot I  sunflower seeds I  mimolette 

 
Makrill I  hummer I bondbönor I enbär 

Mackerel I  lobster I  broad beens I  Juniper berry 
 

Bräss I blomkål x 3 I pumpafrön I krasse 
Sweet bread I  cauliflower x 3 I  pumpkin seeds I  cress 

 
Varmrätter/Main course 

 
Hälleflundra I tomat I mussla I citron 

Halibut I  tomato I  mussel I  lemon 
 

Vilt I  jordärtskocka I anjapotatis I lingon 
Game I  jerusalem artichoke I  anja potatoes I  lingonberries 

 
Canetteanka I svamp I korngryn I kål I  äpple 

Canette duck I  mushroom I  barley grain I  cabbage I  apple 
 

Dessert/Desserts 
 

Hallon I pistagenöt I choklad 
Raspberries I  pistachio nut I  white chocolate 

 
Äpple I mandel I  vanilj I  calvados 
Apple I  almond I  vanilla I  calvados 

 
Getost I museli I  yoghurt I  honung 

Goat’s cheese I  museli I  yoghurt I  honey 
 
                        Menypriser                                   Vinpaket  

 
3 rätter/3 courses 975:-  3 glas vinmeny/wine menu 3 glass 355:- 

 
Välkomna t i l l  oss på magnus & magnus 

 
magnus&magnus Magasinsgatan 8 

Tfn  031-133000 ( efter kl 16.00 )  Fax 031-133100 
Anders Mörlin ang m3 på tele 0735-918742 

Magnus Gunnarsson på 0708-757694 

www.magnusmagnus.se 
 

Magasinsgatan 8 l Tlf: 031-133000 l Fax: 031-133100 l www.magnusmagnus.se 


